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# HOCHAROMATISCHE
MARONEN-VELOUTE

aromatisiert mit Truffel O,

einem Hauch vom schwarzemﬁsam
und saurem Apfel, dazu hausgemachtes
rustikales Hausbrot mit Walnisen

# BAUCHSPECK VOM SCHWEIN
im Backofen lange gegart,
serviert auf lauwarmer,
geraucherter Auberginencreme

mit einer feinen Note von Kiefer £
#f BUNTER GRUNKOHL

KAROTTEN SALAT
mit PekannuUssen,

KANINCHENKEULE EINTOPF Graf‘atapfelllz.ere”' 3
mit Schalottenzwiebeln und JELOSEEN (| Ciirerosen,

hausgemachtem fluffigem Kartoffelplree fri.schen Feiggn Jc hausoclggn e
Ginger-Dressing

# FRISCHE TORTELLONI

#f ZARTGESCHMORTE LAMMHAXE gefiillt mit Wildschwein
in frischer Rosmarin - und Graviera - Flakes

Tomatensauce mit Neulandkartoffeln (griechischer Hartkase)

# WILDSCHWEIN GEKOCHT
NACH SOUS-VIDE ART (4 Stunden) # FRISCHE RAVIOLI

mit Reisnudeln und Pecorino Romano-Kase gefillt mit Maronen,
serviert mit feiner Wildpilzsauce

# KNUSPRIG GEBACKENE GANSEBRUST
mit geschmortem Rotkohl (braise),
dazu hausgemachter Maronenpiree und # CANOLLI

deftige Kraftsauce (Knochen Demi Glace) N

Ricotta-Maronen-Mousse
und geriebenem Pistazien-Schnee




